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Savo -keittoastiat on kehitetty kaikkia liesituulettimia silmalla pitden, tapahtuipa hdyryjen imu sitten ylhaalta,
sivulta tai alhaalta pdin. Patentoidun kansiratkaisun n. 50 mm aukosta hdyry ohjautuu entistdakin paremmin liesi-
tuulettimeen. Energiaa siis sddstyy, varsinkin kun tiivis kansi nopeuttaa myos kiehumista. Keittamisen ja paistami-
sen aanikin on hiljaisempi kuin tavallisilla keittoastioilla, ja kansi suojaa myds rasvaroiskeilta.

Keittoastiat sopivat kaikille liesitasoille: induktiokeittotasoille, keraamisille keittotasoille sekd kaasutasoille. Keitto-
astioiden tukeviin kahvoihin voi tarttua turvallisesti keittamisen tai paistamisen aikanakin. Ne eivdat kuumene
polttaviksi.

Nerokas Gourmet-kansi sopii sekd @ 24 ettd 28 cm pannuihin ja paistokasariin. Paistohdyry tiivistyy kaarevan lasi-
kannen sisdpintaan ja valuu siita hallitusti levedan silikonireunukseen, jolloin paistettavat ruoat eivat kostu ja pais-
totulos on rapea. Reunukseen kertynyt vesi on helppo kaataa altaaseen paistamisen jalkeen. Silikonireunus irrote-
taan lasikannesta, minka jalkeen kansi voidaan puhdistaa astianpesukoneessa. Vankka toteutus ammattikeittion
tarpeita vastaavaan kayttoon.

Savo -keittoastiat:

° Valmistettu laadukkaasta ruostumattomasta teraksestd 18/10

. Vankka toteutus ammattikeittion tarpeita vastaavaan kayttoon.

. Tyylikkdat ja tukevat kahvat ruostumatonta terasta.

o Lasikannen reunassa ruostumatonta reunassa ruostumatonta terasta ja silikonitiiviste
. Tyylikds mattapintainen viimeistely sisa- ja ulkopuolella

. Mitta-asteikko tuotteen sisdpuolella

. Kattilan pohja sopii kaikille liesille

. Laadukas valmistusprosessi

. Tyylikds muotoilu
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TURVALLISUUSOHIJEET JA VAROITUKSET

Ndma kayttoohjeet koskevat useampaa keittoastia.

YLEISTA

Lue tama kdyttoohje huolellisesti ennen ensimmaista kdyttokertaa ja sailytd mahdollista tulevaa tarvetta varten.

TURVALLISUUSOHIJEET JA VAROITUKSET

Kayta ainoastaan kayttdohjeessa mainittuja limmonlahteita.

Soveltuu kaytettavaksi: sahko-, kaasu-, keraaminen-, induktio- ja valurauta keittotasoilla.

EEEDE

HUOM: Kattilasta ulos tuleva hdyry on erittdin kuumaa. Héyry tulee ulos kattilan kannen reunassa ole-
vien nuolimerkintdjen kohdalta. Gourmet-kannen ollessa kyseessé hdyry tyéntyy ulos kannen reunalla
olevista kolmesta reidistd. Ald pidd kéisiéi héyryn ulostuloaukkojen kohdalla.

Ald kohdista héyryn ulostulosaukkoja kattilan kahvojen suuntaan vaan liesituuletinta kohti!

Kattiloita ja paistinpannuja ei saa ruoanlaiton aikana koskaan jattaa vartioimatta.

élé anna lasten oleskella kattiloiden ja paistinpannujen |dheisyydessa, kun niissa valmistetaan ruo-
aa.

Al3 koskaan lammit3 kattiloita tai paistinpannuja tyhjan, silld ilman nestetté ne vaurioituvat pa-
hoin. Kattila ei saa kiehua kuivana. Jos kattila ylikuumenee, sen pohja saattaa varjaytya kullanrus-
keaksi. Tdma ei kuitenkaan vaikuta kattilan toimivuuteen.

Kattilat ja paistinpannut soveltuvat kdytettdviksi uunissa ilman kantta 270 °C :n ja kannen kanssa
180 °C :n lampotilassa.

Kun kattila on kuuma, tartu siihen ainoastaan sen kahvoista. Ota huomioon, ettd kahvat saattavat kuume-
ta kaytonyhteydessa (kaasuhellalla ja uunissa). Kayta patalappuja ja -kintaita.

IIga.t'tilala, j?lr].ka pohjassa on monikerroksinen rakenne, saa kdyttaa ainoastaan saman kokoisella
eittolevylla.

Valvo kayttéa aina, kun kdytat suurinta tehoa.

Eulr?(k.a_t.tilaa kdytetaan sahkohellalla, keittolevyn tdytyy olla pienempi tai yhta suuri kuin kattilan
alkaisija.

Kun kattilaa kdytetadn kaasuhellalla, liekkirengas ei saa ylittaa kattilan pohjan halkaisijaa. Liian suu-
ri kaasuliekki saattaa vahingoittaa kahvoja.

Kattilan pohjan tulee olla puhdas ja kuiva.
Jos tuote vaatii korjausta, kddnny asiakaspalvelun puoleen.

Sailyta kayttéohje huolellisesti.

HUOMIOTAVA RASVAA KASITELTAESSA:

Al3 jata rasvaa vartioimatta. Huomaa, ettd kuuma rasva saattaa syttyd palamaan. Jos rasva syttyy palamaan,
ala sammuta sita vedelld vaan tulipalon sammuttamiseen tarkoitetulla sammutuspeitteelld tai luokan F jau-
hesammuttimella.

Kayta uppopaistoon aina korkeaa kattilaa ja tdyta se enintdan puolivaliin. Ndin valtat kattilan yli kiehuvasta
rasvasta tai rasvaroiskeista aiheutuvat palovammat. Al3 kiytd uppopaiston yhteydessa kantta; rasvan maksi-
milampdotila 200 °C.

SUOLAN KAYTTO RUOANLAITOSSA:

Lisda suola veteen vasta veden kiehuessa ja sekoita se hyvin. Jos suola lisataan kylmaan veteen, kattilan
pohjaan saattaa syntya korroosiotdplid. Nama muutokset ruostumattomassa teraksessa eivat vaikuta toi-
minnallisiin tai ruoanlaittoa koskeviin ominaisuuksiin, mutta ne on vaikea poistaa.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Savo -Kattilat ja -paistinpannut ovat erittdin helppohoitoisia. Jotta voit nauttia niista pitkdan, noudata puhdistuksen
yhteydessa seuraavia suosituksia.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

° Ennen ensimmaistd kayttoa kattila tulee huuhdella runsaalla vedelld ja siina tulee keittda vettd, johon on li-
satty tippa sitruunamehua. Nain kattilasta poistuvat mahdollisesti jaljelld olevat vahdiset epdpuhtaudet, ja
tuote saa ensimmaisen huoltokasittelyn ennen kayttoa.

PUHDISTUS JA HUOLTO

° Kun peset tuotteen astianpesukoneessa, ala kdyta teollisuuden vahvoja puhdistusaineita vaan kayta ainoas-
taan suositeltuja maarid tavanomaisia pesuaineita.

° HUOM! Gourmen kannen silikonireunusta ei saa pesta astianpesukoneessa.

° Jos peset tuotteen kasin, kayta kuumaa vettd, tiskipesuainetta, pesusientd tai pehmeaa harjaa.

° Huuhtele osat kuumalla vedelld, jonka joukossa on astianpesuainetta.

° Taman jalkeen huuhtele kuumalla vedella.

° Kuivaa osat, jottei niihin jaisi laikkia tiskauksen jaljilta.

o Ala kayts kattiloissa ja pannuissa terdvia esineits. Jos lika on tarttunut sisdpintaan ja pohjaan tiukasti kiinni,

voit hangata sita sienen karkealla pinnalla.

o Puhdista kattilat ja paistinpannut mahdollisuuksien mukaan valittémasti kayton jalkeen, jotta ruo-
antdhteet eivat kuivu niihin kiinni. Ala sailyta ruokia pitkia aikoja kattiloissa tai pannuilla, silla ruo-
ka saattaa saada aikaan laikkia tai muutoksia ruostumattomaan terdkseen.

° Jos kattilan pohjassa on laikkia, ne lahtevat helposti sitruunalla etikalla tai rusotumattoman terak-
sen puhdistusaineella. Jos tuotteen pinnassa on kalkkijaamia, kayta niiden puhdistamiseen tavan-
omaista kalkinpoistoainetta.

o Jos ruoantahteet ovat tiukasti kiinni kattilan tai paistinpannun pinnassa, pehmenna likaa ennen
pesua vedelld, johon on lisatty tiskipesuainetta.

o Kiinni tarttuneita ruoantdhteita voidaan irrottaa myds puisen lastan tai liedenpuhdistusaineen
avulla.
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TAKUU

Savo -kattilat ja -paistinpannut on valmistettu laadukkaasta ruostumattomasta teraksesta. Jos niitd huolletaan ja
kdytetadn ohjeiden mukaisesti, ne kestavat todenndkoisesti koko elinidn ajan.

Takaamme, ettei tuotteissamme ole materiaali- eikd valmistusvirheitd. Mikali huolellisesta laadunvarmistuksesta
huolimatta tuotteessa esiintyy 2 vuoden kuluessa sen ostosta korjaustarvetta, joka johtuu valmistus- tai materiaa-
livirheestd, teemme korjauksen veloituksetta.

Kuluvat osat eivat kuulu takuun piiriin.

Takuu raukeaa, jos tuotteessa on kaytetty osia, joita ei ole suositeltu kdyttoohjeissa. Lisaksi takuu ei kata normaa-

lista kdytosta aiheutuvaa kulumista, kdyttdjan omia korjausyrityksia eika korjaustarpeita, jotka johtuvat liiallisesta
voimankaytosta tai epdasianmukaisesta kaytosta.

Takuu ei kata myoskaan vikoja, jotka ovat aiheutuneet virheellisesta kdytosta. Naitd ovat esim. ylikuumeneminen,
varjadntyminen, naarmut, tuotteen putoaminen lattialle tai vdardnlainen puhdistaminen. Jos lasikansi pestdaan
tiskikoneessa, siitd saattaa tulla mattapintainen. Pelkdstadan ndakohavaintoon perustuvat kdyton jaljet eivat kuulu
takuun piiriin.

ASIAKASPALVELU

Sahkoposti: info@savo.fi, huolto@savo.fi
TAKUUEHDOT

www.savo.fi

MAAHANTUOJA

Savo Design & Technic Oy - Kisillintie 3, 01730 VANTAA - Puh. 0207 181 450 - info@savo.fi
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